Le Souftle de Bardins

Appellation d’Origine controlée Pessac L.éognan

Le chateau Bardins est une charmante propriété de 9.5 hectares de vigne dans un écrin boisé au sud de Bordeaux en appellation
Pessac-Léognan, appartenant a la famille Bernardy de Sigoyer depuis 1903 . Madame Stella Puel, 5°™ génération, se consacre a la
culture de la vigne et a 1’élaboration du vin avec beaucoup de passion et d’enthousiasme.

Le Souffle de Bardins est une sélection jeune et fruitée de nos parcelles orientées au sud.
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Production : 5 300 bouteilles

Vendanges : 23 septembre 2021

Mise en bouteilles : 11 avril 2023

Encépagement : 90 % Merlot 10% Cabernet Sauvignon

Vin certifié Agriculture Biologique par FR-BIO-16.

Chéteau Bardins 124 avenue de Toulouse -33140 Cadaujac - Bordeaux -FRANCE -Tél.: +33 (0)5 56 30 78 01
contact@chateaubardins.com
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'Chateau Bardins est certifié BIO & 1SO 14001 Environnement E
Dans le cadre de la 1°® Association pour le SME du vin de Bordeaux (Systéme de Management Environnemental)




